
 

 

THIS HOT SUMMER, CHEF ANDRÉ BICALHO’S CULINARY INSPIRATION  

DRAWS FROM WATER AND ALL ITS DEEP MEANINGS, HOW IT MEANDERS THROUGH NATURE AS A 

SUBSTANCE AND THROUGH CULTURE AS A CONCEPT, 

 SOURCING ITS POWER AS WELL AS THE TRANQUILITY.  

REFRESH YOUR PALATE WITH US AND THE SENSATIONS OF OUR“WATER MENU”  

AND LET OUR CREATIVE CONFLUENCE REVITALIZE YOUR SENSES FROM SPRINKLE TO SPLASH! 
 

WE KINDLY ASK THAT THE WHOLE TABLE  

CHOOSE THE SAME LENGTH MENU. 

 

BON APPÉTIT! 
 

EZEN A FORRÓ NYÁRON CHEF ANDRÉ BICALHO KONYHAI INSPIRÁCIÓJÁT A VÍZBŐL MERÍTETTE. 

KOMOLY HATÁSSAL VOLT RÁ A TERMÉSZETBEN FELLELHETŐ ANYAG, ILLETVE A KULTÚRÁNKBAN MINT 

ELŐBUKKANÓ FOGALOM, AMI EGYARÁNT HATALMAS ERŐVEL BÍR S UGYANAKKOR MEGNYUGVÁST IS 

KÖLCSÖNÖZ AZ ŐT CSODÁLÓ EMBEREK SZÁMÁRA.KÓSTOLJÁK MEG S FRISSÍTSÉK FEL 

ÍZLELŐBIMBÓIKAT, AZ ÚJ VÍZ INSPIRÁLTA ÉTLAPUNK KÜLÖNLEGES ÉTELEIVEL, AMIK REMÉLHETŐLEG 

ÉRZÉKEIK SZÁMÁRA EGY ÓRIÁSI ÍZORGIÁBAN VALÓ CSOBBANÁST EREDMÉNYEZNEK 

 

KÉRJÜK, HOGY A TELJES ASZTAL AZONOS 

FOGÁSSZÁMÚ MENÜT VÁLASSZON. 

JÓ ÉTVÁGYAT! 

 

4 COURSE DEGUSTATION / 4 FOGÁSOS KÓSTOLÓ   19 500 FT 

4 COURSE WITH WINE PAIRING / 4 FOGÁS BORPÁROSÍTÁSSAL 35 000 FT 

6 COURSE DEGUSTATION / 6 FOGÁSOS KÓSTOLÓ   27 500 FT 

6 COURSE WITH WINE PAIRING / 6 FOGÁS BORPÁROSÍTÁSSAL  49 000 FT 

 

 



 

 

SIX COURSE DEGUSTATION 

HAT FOGÁSOS KÓSTOLÓ 

 

FIRST COURSE / ELSŐ FOGÁS 

TOM KHA SOUP, TIGER PRAWN, COCONUT, SPIRULINA 

Tom Kha leves, tigrisrák, kókusz, zöld alga 
LAPOSA KÉKNYELŰ ( HUNGARY / MAGYARORSZÁG ) 2017 

OR 

TOMATO, ROSEMARY, LEMONGRASS, VANILLA (V) 

Paradicsom, rozmaring, thai citromfű, vanília (V) 

VAJRA ROSATO ( ITALY / OLASZORSZÁG ) 2017) 

OR 

YELLOWFIN TUNA, WILD STRAWBERRY, ALGAE, GREEN CURRY, MUSTARD SEED 

Sárgaúszójú tonhal, szamóca, alga, zöld curry, mustármag 

MOSBACHER SAUVIGNON BLANC ( GERMANY / NÉMETORSZÁG ) 2017 

 

SECOND COURSE / MÁSODIK FOGÁS 

BRITTANY BLUE LOBSTER, GINGER, CITRUS,GREEN APPLE  

 (SUPPLEMENT +8900 FT) 

Kék homár, gyömbér, citrusok, zöldalma   

(a kóstoló részeként +8900 FT)  
BARTA FURMINT SELECTION ( HUNGARY / MAGYARORSZÁG ) 2015  

OR 

FOIE GRAS OF DUCK, PASSION FRUIT, APPLE, LEMON 

Kacsamáj, passiógyümölcs, alma, citrom 

DOBOGÓ TOKAJI ASZÚ 6 PUTTONYOS ( HUNGARY / MAGYARORSZÁG ) 2011 

JULIET VICTOR ÉDES SZAMORODNI (HUNGARY / MAGYARORSZÁG ) 2016 (+2000 FT) 



 

 

OR 

FROG LEGS, CUCUMBER, SWEET CHILLI, GERANIUM 

Békacomb, uborka, édes chilli, gólyaorr 

FRANCOIS PRESIDENT BRUT ( HUNGARY / MAGYARORSZÁG) 

PHILIPONNAT ROYAL RESERVE BRUT ( FRANCIAORSZÁG / FRANCE ) (+2000 FT) 

 

THIRD COURSE / HARMADIK FOGÁS 

GYOZA, BLACK RICE, QUINOA, SWEET POTATO, GINGER  (V) 

Gyoza, fekete rizs, quinoa, édesburgonya, gyömbér  (V) 

VIDA KADARKA ( HUNGARY / MAGYARORSZÁG ) 2016 

 

OR 

RED MULLET, PLANTAIN, COCONUT, WAKAME, MINT, CITRUS 

Vörös márna, főzőbanán, kókusz, wakame, menta, citrusok 

VAN VOLXEM SAAR RIESLING ( GERMANY / NÉMETORSZÁG ) 2015 

 

OR 

ST. JACQUES SCALLOPS, KOHLRABI, BLACK GARLIC, CANDIED GINGER, OYSTER 

Szent Jakab kagyló, karalábé, fekete fokhagyma, kandírozott gyömbér, osztriga 

ST. DONÁT KOPASZ-HEGY OLASZRIZLING ( HUNGARY / MAGYARORSZÁG ) 2018 

DOMAINE FEVRE CHABLIS 1ER CRU VAULORENT ( FRANCE/FRANCIAORSZÁG) 2016  (+2000 FT) 

 

FOURTH COURSE / NEGYEDIK FOGÁS 

RACK OF LAMB, GOAT CHEESE, SALICORNIA, SUMMER SQUASH 

Báránygerinc, kecskesajt, tengeri spárga, vajtök 

STUMPF NAGY-EGED BIKAVÉR ( HUNGARY / MAGYARORSZÁG ) 2015 

  THENARD GIVRY 1ER CRU CLOS SAINT PIERRE ( FRANCE / FRANCIAORSZÁG ) 2014 (+2000 FT) 



 

 

OR 

OMAHA BLACK ANGUS FILET MIGNON ( USDA 200G ), CARROT, MUSHROOM   (+9900 FT) 

Omaha fekete Angus bélszín ( USDA 200g ), répa, gomba   (+9900 FT)  

SAUSKA CUVÉE 7 SIKLÓS ( HUNGARY / MAGYARORSZÁG ) 2012 

 

FIFTH COURSE / ÖTÖDIK FOGÁS 

PIERRE ROBERT CHEESE, HIBISCUS, HONEY 

Pierre Robert sajt, hibiszkusz, méz 

DISZNÓKŐ ÉDES SZAMORODNI ( HUNGARY / MAGYARORSZÁG ) 2014 

 

SIXTH COURSE / HATODIK FOGÁS 

SOUR CHERRY, LAVENDER, HONEY 

Meggy, levendula, méz 

SÁNDOR ZSOLT ZWEIGELT ( HUNGARY / MAGYARORSZÁG ) 2015 

 

OR 

COCONUT, JACKFRUIT, SUDACHI 

Kókusz, jackfruit, sudachi 

BRAIDA MOSCATO D’ASTI ( ITALY / OLASZORSZÁG ) 2018 

 

OR 

CHOCOLATE, PEACH, MATCHA, GINGER 

Csokoládé, őszibarack, matcha, gyömbér 

BÈRES PINCE 5 PUTTONYOS ASZÚ ( HUNGARY / MAGYARORSZÁG ) 2011 

 



 

 

FOUR COURSE DEGUSTATION  

NÉGY FOGÁSOS KÓSTOLÓ 

 

FIRST COURSE / ELSŐ FOGÁS 

TOM KHA SOUP, TIGER PRAWN, COCONUT, SPIRULINA 

Tom Kha leves, tigrisrák, kókusz, zöld alga 

LAPOSA KÉKNYELŰ ( HUNGARY / MAGYARORSZÁG ) 2017 

 

SECOND COURSE / MÁSODIK FOGÁS 

YELLOWFIN TUNA, WILD STRAWBERRY, ALGAE, GREEN CURRY, MUSTARD SEED 

Sárgaúszójú tonhal, szamóca, alga, zöld curry, mustármag 

 MOSBACHER SAUVIGNON BLANC ( GERMANY / NÉMETORSZÁG ) 2017 

 

OR 

FOIE GRAS OF DUCK, PASSION FRUIT, APPLE, LEMON 

Kacsamáj, passiógyümölcs, alma, citrom 

DOBOGÓ TOKAJI ASZÚ 6 PUTTONYOS ( HUNGARY / MAGYARORSZÁG ) 2011 

JULIET VICTOR ÉDES SZAMORODNI (HUNGARY / MAGYARORSZÁG ) 2016              (+2.000.FT) 

 

OR 

BRITTANY BLUE LOBSTER, GINGER, CITRUS,GREEN APPLE  

 (SUPPLEMENT +8900 FT) 

Kék homár, gyömbér, citrusok, zöldalma   

(a kóstoló részeként +8900 FT)  
BARTA FURMINT SELECTION ( HUNGARY / MAGYARORSZÁG ) 2015  



 

 

THIRD COURSE / HARMADIK FOGÁS 

ST. JACQUES SCALLOPS, KOHLRABI, BLACK GARLIC, CANDIED GINGER, OYSTER 

Szent Jakab kagyló, karalábé, fekete fokhagyma,  

kandírozott gyömbér, osztriga 
ST. DONÁT KOPASZ-HEGY OLASZRIZLING ( HUNGARY / MAGYARORSZÁG ) 2018 

DOMAINE FEVRE CHABLIS 1ER CRU VAULORENT ( FRANCE/FRANCIAORSZÁG) 2016  (+2000 FT) 

 

OR 

RACK OF LAMB, GOAT CHEESE, SALICORNIA, SUMMER SQUASH 

Báránygerinc, kecskesajt, tengeri spárga, vajtök 

STUMPF NAGY-EGED BIKAVÉR ( HUNGARY / MAGYARORSZÁG ) 2015 

  THENARD GIVRY 1ER CRU CLOS SAINT PIERRE ( FRANCE / FRANCIAORSZÁG ) 2014 (+2000 FT) 

 

OR 

OMAHA BLACK ANGUS FILET MIGNON ( USDA 200G ), CARROT, MUSHROOM (+9900 FT) 

Omaha fekete Angus bélszín ( USDA 200g ), répa, gomba (+9900 Ft)  

SAUSKA CUVÉE 7 SIKLÓS ( HUNGARY / MAGYARORSZÁG ) 2012 

 

FOURTH COURSE / NEGYEDIK FOGÁS 

COCONUT, JACKFRUIT, SUDACHI 

Kókusz, jackfruit, sudachi 

BRAIDA MOSCATO D’ASTI ( ITALY / OLASZORSZÁG ) 2018 

 

OR 

CHOCOLATE, PEACH, MATCHA, GINGER 

Csokoládé, őszibarack, matcha, gyömbér 

BÈRES PINCE 5 PUTTONYOS ASZÚ ( HUNGARY / MAGYARORSZÁG ) 2011 


